
BUSINESS MENU

0,25 l 1,90/4,50 €

0,25 l 6.50 €

200/350g 20.90 €

0,15 l 7.00 €

140/330g 16.90 €

0,15 l 5.00 €

120/280g 14.90 €

0,15 l 5.00 €

300g 10.90 €

0,15 l 5.00 €

150g 6.50 €

120/300g 22.90 €

100/280g 22.90 €

100/300g 10.90 €

100/300g 19.90 €

HLAVNÉ JEDLÁ / MAIN DISHES

Zostavil a kalkuloval Michal Augustín
Uvedené ceny sú platné od 1.1.2026 a zahŕňajú DPH 5,19,23%

PO - PIA | 11.30 - 15.00

Caesar šalát, hovädzia sviečkovica, toast s pestom  1,3,4,7,8,10

| Caesar salad, beef tenderloin, toast with pesto

Zoznam alergénov poskytneme na požiadanie.  ǀ  List of allergens available upon request.
*Cena platí pri kombinácii s hlavným jedlom.  / The price is valid in combination with main dish

Pripravené na drevenom uhlí / Prepared on charcoal

| Beef Pad Thai, rice noodles, tamarind sauce, peanuts and chilli

Caesar šalát, kuracie mäso alebo halloumi syr, toast s pestom 1,3,4,7,8,10

| Caesar salad, grilled chicken or halloumi cheese, toast with pesto

Teľací rezeň, panko strúhanka, varené zemiaky, brusnice, uhorkový šalát 1,3,7

| Veal schnitzel, panko breadcrumbs, boiled potatoes, cranberries, cucumber salad

Hovädzí Pad Thai, ryžové rezance, tamarindová omáčka, arašidy, chilli 1,2,3,4,5,6,8

Tvarohové palacinky, horúce višne, vanilková zmrzlina 1,3,7

ǀ Quark pancakes with warm sour cherries and vanilla ice cream

LUNCH MENU 

ǀ Cauliflower steak, chickpea purée, roasted beetroot, chimichurri sauce, caramelized walnuts
Angel Wine Milia 2023

DEZERT / DESSERT

Karfiolový steak, cícerové pyré, pečená cvikla, chimichurri omáčka, karamelizované vlašské orechy 7,8,11

Kačacie prsia, soba rezance, julienne zelenina, sézamové semiačka, sójovo-ustricová omáčka 1,6,9,11,14

ǀ Duck breast, soba noodles, julienne vegetables, sesame seeds, soy-oyster sauce
Tajna Pinot Noir Rosé Frizzante 2025

Tajna Dunaj Sunset 2023

Sumček africký, tekvicovo-kokosový bešamel, nakladaná reďkovka, pečené zemiaky s maslom a bylinkami 4,7

ǀ African catfish, pumpkin-coconut béchamel, pickled radish, roasted potatoes with butter and herbs
Tajna Low cuvée Fresh 2025

ǀ Asparagus cream, halloumi cheese

HLAVNÉ JEDLÁ / MAIN DISHES
Hovädzia picanha Argentína, pečené zemiakové kocky s jablkom, kukurica na drevenom uhlí, demi-glace
ǀ Argentinian beef picanha, roasted potatoes with apple, charcoal-grilled corn, demi-glace

*Domáci slepačí vývar, rezance, mäso a zelenina 1,3,7,9

ǀ Homemade chicken broth, noodles, meat and vegetables

Špargľový krém, halloumi syr

8/6 - 12/6

POLIEVKY / SOUPS
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